
 SEQ CHAPTER \h \r 1M e n u “Le Petit Gourmet”
servi uniquement le soir jusqu’à 21h00

à l’ensemble des convives d’une table
Amuse bouche
* * *
     Foie gras de canard 1, 3, 7
en duo mi-cuit et crémeux
Chutney de mûre
Brioche maison
* * *

      Bisque de crustacés 1, 2, 3, 7
en capuccino

Ravioli vapeur de homard

* * *

       Saint Pierre 4, 7, 8, 9
juste poêlé

Pesto de roquette
Carottes de Camargue braisées

au jus de volaille

* * *

Sorbet
* * *

      Canette 7, 8, 9
Filet poêlé

Jus au cassis

Marmelade de cèpes

Purée de céleri
* * *

 Fromages 7
* * *

   Myrtilles 3, 7
en soupe fraîcheur au tapioca

Crème brulée

Sorbet myrtilles
*
Tarifs en Ⓤ nets TTC
Déclaration des allergènes
1 Gluten / 2 Crustacés / 3 Œuf / 4 Poissons / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait / 8 Fruits à coque /
9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Sésame / 12 Sulfites / 13 Lupins / 14 Mollusques


